Suppern Sulate und metr

Jomatensuppe
5,70
Gulaschsuppe s
6,50

Soljanka s
6,20

Whtrzfleisch rnack DOR Rezeptur ;.

it Hatnchernfleisch und hanplgrons, wberbackern mit Kise

5,80

doppeltes Wiirzflelsch rnack DOR Rezepiur ;-

it Hatnchernfleisch urnd Chanplgrons, iberbacken it Kise urnd
Salatberlage

17,60

Bauernfriihstiick s
it Speck und Zwrebeln , £ urnd Cewddrzgurte

10,50

Salat Waldesruh ;2.216c
grofer gemschler Sulat mt Hitrnckernfilelstvdekern urnd Spregeler
9,50

Fairplay-Salat
gemischter Salat mit 2 marinierten Hinchenspiefern und MHozarella
70,50

geniischiter Salat der Saison vegan; .2
Klein 5,50 groff 6,820



Vegetarisches

Gemiisepfanne
u.a. mit Champis, Tomate. Kartoffel, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch,Rosmarin

72,50

gebratene Champignons

mit Sehmorzwiebeln und Salat
8,50

Bratkartoffeln

it Zwiebeln , Bellagernsalat und Ritrer oder Splegeler
£ 60

Stffkartoffelpormmes

wut pirk Majo oder Krofs 2p 77,00
6,40

Ponines Frites
2,60

American Fries
2,60



Schnitzelkarte

zu allen Schritzel-Gerickten reickhern wir watlwerse Porines, Anericar 7rres oder
Rroketten fitr Bratkartoffeln 2€ Aufprels

Setnitzel iener 4t s,c7
Sennrezel vom Sehwen it Salatberlage urd Krauterbutter

74,50
Setpitzel an four

Sehwerneschritzel it Wirzfleisch wrd Kise wberbacker 8,67, 4
/850
Setnitzel it hampigreorn Ratvisofie
wund Bellagernsalat §,c7
J8 00

Harneourger Setriizel!
Schweineschnitzel mit Spiegelei s,y

76, 00

Hitncken Setnitzel  s,cp
Setnizel aus pariertem Hitrnckernfleisch it Salatbeilage und Krauterbutter

76,00

Hahnckhern Schritzel au four

Sernezel aus pariiertem Hatrckernflerscs et Ihiyzfleiscsh und Kise
wberbackern £,67, 4

79,50

Hitrckern Sehritzel Hamburger 4t
Sennrezel aus parivertem Hirrckernfleisc/ mit Spiegelei 8,67

76, 50

Hitncten Seinitzel mit hamplgnorn Ratvisofie s,cy
pe Salatberlage

/850




Wertere Hleisckgerickte

Stoak an four

Sehwernenackernsteak mit Iirzfleisct und Kise wberbacker 8,67

/9,80

Gulasch gemischi, Sehweine und Rinafleliscs
wirt Rotkoti! urnd Spétzle oder Nudelbr (nit Xartoffele +1,50) 8,67,

/8 00

Sehweinemedallions
wilt Corgonzolasofie oder Metarvasofle urnd Kroketter s,cy, ¢
(aus dem Sehweinelacks) 79,00

Hihnchenbrustiilets

wilt Corgonzolasofie oder Metavasofle urnd Kroketter s,cy, ¢
7800



Mini Burger ca 70gr. Rindfleisch A,H,K,N,R,1,2

Ketchup, Burgersofe, Salat, Tomate, Kdse

Fair Play Burger ca 725gr. Rindfleisch, KiseA,H,K,N,R,1,2
Ketchup, BurgersofSe, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln,

Fair Play Bacon Burger ca 125gr. Rindfleisch, A,H,K,N,R,1,2
Kdise, Ketchup, BurgersofSe, Salat, Tomate, Gurke,
Zwiebeln,Bacon

Fair Play Doppel Burger 2xca 725gr.
RindfleischA,H,K,N,R,1,2

Kdise, Ketchup, BurgersofSe, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln,
Bacon

Fair Play Crispy Burger 100gr. paniertes Hihnchen,
BurgersofSe, Salat, Tomate. Majo und Zwiebeln, Kiise
Omlett Burger ca 125gr. RindfleischAH,K,N,R,1,2
Kdse,Ketchup, BurgersofSe, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln,
Bacon

Omlett Doppel Burger 2xca 725gr. RindfleischAH,K,N,R,1,2
Kdse,Ketchup, Burgersofie, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln,
Bacon

Frankreich Burger ca 125gr. RindfleischA,H,K,N,R,1,2

mit Briekdse, Rucola,Tomate, Preiselbeeren

Paris Burger kleines BUN! gebackener CamembertA,H,KN,],1,2
Rucola,Tomate, Preiselbeeren, Burgers

Veggie Burger GemiisepattieA,H KN,,1,2

Ketchup, Burgersofie, Salat, Tomate, Gurke und Zwiebeln
Dey Herbstowrger AHKNR, 1,2

ca 125gr. Rindfleisch, wiirziger Kise,gebratene Champignons,
Burgersofe ,Rucola, Schmnorzwiebel mit oder ohne Spiegelei,
Bacon

XXXL B)G PLAY Burger 4509r. Angus Rind, Bacon
Ketchup,BurgersofSe, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln, viel
Kése und Bacon AH,KN,R, 1,2

Alle Burger enthalten folgende Allergene Abweichung nur im

verwendeten Fleisch
C,H,J.K,N,S,R,G11,4

6,00 €
8,80 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

9,70 €

11,50 €

9,50 €

8,50 €

9,50 €

10,50 €

24,50 €



Konderkarte

Sprrelly Vudeln mit Jomaternsoffe 14
7,00

Konderschiitze! mit Porines cse e
220

FIschstazbcken it Porunes zc
Dillsoffe oder anuct Keltchup

820

Chzekern Nuggels ca 250 gr.7cp,#
720



Alkokolfrele Getranke

Annanassaft
Apfelsaft
Bananensaft
Kirschsaft

KieA

Orangensaft

Saftschorle

Cola, Fanta, Sprite
Faflbrause
Himbeerbrause

Ginger Ale

Bitter lemon

Jonic Water

Wasser mit Kohlensdure

Wasser Naturell

Flasche Wasser mit oder ohne
Eisschokolade
Eiskaffee

Harine Getyanke
Tasse Kaffee
Pott Kaffee
Esspresso
Capuccino
Latte Macchiato
Heifle Schokolade
Heifle Schokolade mit Sahne
Glas Tee , diverse Sorten

0,2~

0,4 L

1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,60 €
1,90 €
1,90 €
1,90 €
2,00 €
1,90 €
1,90 €
1,20 €
1,20 €

3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,20 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,00 €
3,80 €
3,80 €
2,40 €
2,40 €

4,80 €
4,50 €
3,80 €

1,50 €
2,00 €
2,20 €
2,50 €
3,00 €
2,50 €
2,80 €
1,50 €



Alkokolische Celyarke

Hrere vone 7all

Berliner Jubildumskind|

Radeberger Pilsner

Schofferhofer Hefeweizen

Berliner Jubildumskind| fiir Mitglieder BWM

Blere aus der Hasche

Porter

Kostritzer

Sehofferhofer Hefeweizen Aloholfrei
Clausthaler Alkoholfrei

Berliner Weifle rot/griin
Berliner Jubildumskind| aus der Flasche nur BW/M

Wein wund Sekt

Turmfalke Weiffweine
Silvaner ht, Miiller Turgau trocken oder

lieblich

Turmfalke Rotweine
Dornfelder trocken, halbtrocken,
lieblich

Flaschen Wein 0,75 [
Flaschen Wein 7 Liter

Sekt Hausmarke
Rotkdpchen

Flasche Sekt Hausmarke
Flasche Sekt Rotkdpchen

0,3 L

3,00 €
3,20 €
3,50 €
2,30 €

3,00 €
3,80 €

0,5¢

400 €
420 €
%490 €
3,50 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €

2,00 €

0,2l
3,50 €

3,80 €

12,75 €
14,75 €

2,50 €
2,90 €
12,50 €
76,00 €



Unkosten fiir den Raum bis max 2 Uhr 120€
Tischdecken pro Gast 2,00€

Dekopauschale 70 €

Dj Jan inklusive Anlage fiir den Abend 400 €

Alle Buffets

inkl. Cateringutensilien, Vorlegebesteck und Servietten

Burger Grill Bufett

(nur bei gutem Wetter maoglich, da Live im Auflenbereich!)

Burger Auswahl mit Auswahlmoglichkeit:

Rindfleischpatty oder Hihnchenpatty

Zutatenauswahl:

Jomate, Gurke, Salat, Kdse,

Zwiebel, Bacon, &i, Barbecue Sofle ete.

Kdsebrett mit ausgewdhlten Kisessorten und einer Ganitur von Trauben
(veggie)

Hackfleisch vom Landschwein als Jgel prisentiert

Korb mit Brot und Brotchenvielfalt, dazu Butter(veggie)

Tomaten auf Mozarella Caprese (veggie)

Kartoffelsalat nach hausmacher Art (veggie)

Pastasalat aus Farfalle mit Tomaten, Rucola, Xnoblauch und Parmesan
(veggie)

Bunte Blitter Salat, mit verschiedenen Topping (vegan)

Obstteller mit Annanas, Weintrauben, Melone, Beeren (veggie)
81.50 €/pro Person

Buffet Jederman

Hihnehenbrustfiletgeschnetzeltes in fruchtiger Currysahnesofle und Reis
Schweineschnitzel vom Brandenburger Landschwein mit Kroketten und
Gemdiise

Tomaten auf Mozarella Caprese mit hauseigenem Pesto (veggie)

Bunte Bldtter Salat - Lollo Bionda, Rauke, Radicchio mit verschiedenen
Toppings (veggie)

Wurst und Kdiseplatte mit ausgewdhlten Sorten, bunt Garniert
Miniboulettenspiefle mit Kise und Trauben

Hackfleisch vom Landschwein als Herz prisentiert mit Cornichons
Fingerobstplatte ( Veggie)

Mousse au Chocolat

22,00 €/pro Person



Buffet Mama

saftiger Kasslerbraten auf Wein-Sauerkraut

knusprige marinierte Hachnchenkeulen

mediterrane Gemiisepfanne mit Paprika, Aubergine, Zuchini ete.
(veggie)

Kroketten und Rosmarinkartoffeln (vegan)

Wurst und Kiseplatte mit ausgewdhlten Sorten, bunt garniert
halbe Bio Eier mit Kaviar und Dill garniert

Kartoffelsalat nach hausmacher Art (veggie)

Pastasalat aus Farfalle mit Tomaten, Rucola, Xnoblauch und
Parmesan(veggie)

Bunte Bldtter Salat- Lollo Bionda, Rauke, Radicchio mit verschiedenen
Toppings (veggie)

Mascarponecreme mit Biskotten und Erdbeermark

oder Kokosmousse mit Limettengelee

oder Schokomousse mit Himbeerspiegel

38,50 Euro /pro Person

Buffet Papa

saftiger Kasslerbraten auf Wein-Sauerkraut

Schweinefilet vom Landschwein mit Rahm-Champignonsofle

Soljanka, Gulaschsuppe oder Spargelcremesuppe

Reis und Kartoffeln bzw Rosmarinkartoffeln (vegan)

Kdsebrett mit ausgewdhlten Kisessorten und einer Ganitur von Trauben,
(veggie)

halbe Bio Eier mit Kaviar und Dill garniert

Kartoffelsalat nach hausmacher Art (veggie)

Pastasalat aus Farfalle mit Tomaten, Rucola, Xnoblauch und Parmesan
(veggie)

Raucherlachsauswahl mit Sahnemeerrettich, Dill und Zitrone
Kdseplatte bunt garniert

Hihnchenspiefle

Obstschalen (Friichte der Saison) (vegan)

Mascarponecreme mit Erdbeermark, oder Xokosmousse mit
Limettengelee

oder Schokomousse mit Himbeerspiegel

85,00 Euro /pro Person

Buffet Familie



paniertes und knusprig gebratenes Seehechtfilet

Schweinefilet vom Landschwein mit Rahm-ChampignonsofSe, Buttergemiise
mediterrane Gemiisepfanne mit Paprika, Aubergine, Zuchini ete. (vegan)
Soljanka, Gulaschsuppe oder Spargeleremesuppe

Reis und Kartoffeln bzw Romarinkartoffeln oder Kartfoffelgratin

Kiisebrett mit ausgewéhlten Késesorten und einer Ganitur von Trauben, (veggie)
Miniboulettenspiefle mit Kéise und Trauben

griechischer Schopskasalat mit Olivenol und Hirtenkise (veggie)

Melone & Schinken - Wassermelone, Honigmelone ummantelt mit Serranoschinken
Tomaten auf Mozarella Caprese mit hauseigenem Pesto (veggie)

halbe Bio Eier mit Kaviar und Dill garniert

Bunte Blitter Salat- Lollo Bionda, Rauke, Radicchio mit verschiedenen Toppings

(veggie)
Raucherlachsauswahl mit Sahnemeerrettich, Dill und Zitrone
Obstschalen (Friichte der Saison) (vegan)

Mascarponecreme mit Erdbeermark, oder Kokosmousse mit
Limettengelee

oder Schokomousse mit Himbeerspiegel

47,00 Euro / Person

Buffet &l Cheffe

Rinderhiiftsteaks vom Argentienischen Weiderind mariniert und
gebraten

Fischfilet unter der Meerettichkruste an Feldsalat

Schweinefilet vom Landschwein im Speckmantel gegart

deftige Speckbohnen,

Baked Potatoes mit Sauerrahm und Krduterbutter
Herzoginkartoffeln oder Kartfoffelgratin

Rindercarpacio mit Senfmarinade und Ruccola

Exklusives Kisebrett mit ausgewdhlten Kisessorten an Weintrauben und
Erdbeeren, (vegetarisch)

Penne a la Jamie Oliver mit Broccoli und Parmesan (veggie)
Marinierte Héihnchenspiefle mit Honigmarinade und/oder pikant
mariniert

Canapeés verschieden belegt auf Steinofenbrot
Mascarponecreme mit Erdbeermark, oder Xokosmousse mit
Limettengelee

oder Schokomousse mit Himbeerspiegel
49,50 Euro /pro Person



Buffet Deluxe

Rinderfilet vom Argentienischen Weiderind an Rotweinjus
Zuckerschoten und Buttermohrchen

Lachsfilet auf Blattspinat

Meerrettichkartoffelstampf oder Kartfoffelgratin
Herzoginkartoffeln (vegan)

Spargel mit Sofle Hollandaise

Hummersuppe mit Croutons

gebratene Scampispiefle mit Olivenol und Knoblauch

exklusive Kéiseplatte an Weintrauben und Erdbeeren (veggie)
Rindercarpacio mit Senfmarinade und Ruccola

Melone & Schinken - Wassermelone, Honigmelone ummantelt mit
Serranoschinken

Ciabatta Brot mit Tomatensugo

hausgemachte Krduterbutter

Rindertartar

Mascarponecreme mit Erdbeermark, Xokosmousse mit Limettengelee

und Schokomousse mit Himbeerspiegel
66,00 Euro / pro Person



Zum selber zusammenstellen
alle Preise Pro portion

saftiger Kasslerbraten auf Wein-Sauerkraut
Rinderhiiftsteaks mit Assam Langpfeffer und Rosmarin
Rinderfilet vom Argentinischen Weiderind
Schweinefilet vom Landschwein+ Rahm-Champignonsoft
Thiiringer Rostbratwurst

Héahnchenbrustfilets in verschiedenen Marinaden
Soljanka, Gulaschsuppe oder Spargelcremesuppe
Meerrettichkartoffelstampf oder Kartfoffelgratin
Kartoffeln bzw Rosmarinkartoffeln

Seampispiefle mit Zitrone und Honig mariniert
Anti-Pasti-Crillgemiise

Kiisebrett mit ausgewdhlten Kéisessorten (vegetarisch)
Miniboulettenspiefle mit Kise und Trauben
griechischer Schopskasalat mit Olivend! und Hirtenkdse
Melone & Schinken — /Melone mit Serranoschinken
Tomaten auf Mozarella Caprese mit hauseigenem Pesto
Jomaten Bruscetta

Mascarponecreme mit Erdbeermark,

Kokosmousse mit Limettengelee

Schokomousse mit Himbeerspiegel

9,90 €
15.50 €
21,00 €
15,00 €
%00 €
9,50 €
6,60 €
6,60 €
5,80 €
8,50 €
7,50 €
8,50 €
7,50 €
8,50 €
800 €
6,50 €
6,00 €
5,90 €
5,50 €
5,50 €



